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CAemi .

Bouillon mit Leberspitzle
oder Fladle

*

Saftiges Schweineriickensteak
mit Champignonrahmsauce
Spétzle, Kroketten und Salat

*

Frichtebecher

cremiges Vanilleeis mit frischen Friichten und Sahne
33.-

CAMenmi 2.

Verschiedene marinierte Blattsalate
mit einer sliss-sauren Dressing
und knusprig gebackenem Hiihnerfilet

*

Geschmorte Schweinebickle
mit feinem Gemiise, Cremepolenta

*

Feines Haselnussparfait (Halbgefrorenes)
mit zarter Schokoladensauce
fein garniert

39.-



CAemii 5.

Rinderbouillon mit Bratnockerl

*

Grillvariationen
verschiedene saftig gegrillte Fleischstiicke
mit einer wiirzigen Krauterbutter
Gemiisepotpourri und Pommes-frites

*

Eispalatschinken
cremiges Vanilleeis in warmen Palatschinken
hausgemachter Schokoladensauce, gerdsteten Mandeln

und einem Tupfer frischer Sahne
35.-

CAenmi 4

Feine Festtagssuppe
verschiedene feine Einlagen in einer kraftigen Rindsbouillon

*

Zarte Putenfiletroulade
gefiillt mit Kriutern, Schinken und Kése
mit verschiedenem Gemiise, Kartoffelkroketten

*

Mousse au chocolat
mit Geback, frischen Friichten
fein garniert
36.-



CAemii S

Kohlrabischaumsiippchen
mit knusprigen Croutons
und mildem Réucherlachs

*

Geschmorter Kalbsbraten
mit feinem Gemiise, Butterniidele
Kartoffelgeback

*

Warmes Schokoladenkiiachle
selbstgeriihrtes Fruchteis

frische Friichte
41.-

CAenii 6.

Siilzchen vom Rinds-Tafelspitz
mit Salatherzen und Kiirbiskernolvinaigrette

*

Filet Mignon
Medaillon vom Rind-, Schweinefilet
mit Pfefferrahmsauce

Reis, Kartoffelgeback
feinem Gemiise

*

Dessertvariationen
Feinstes Halbgefrorenes, sahniges Mousse, Geback
frische Friichte, fein garniert
43.-



Hauptginge als vegetarische Alternative:

Hausgemachte Serviettenknddel
in Butter gebraten auf Pilzrahmsauce
und Friihlingsgemiise

Gemiiserolle

aus versch.Gemiise und Bohnenpuree
in Reisbléatter gerollt

auf Paprikareis

Hausgemachte Kartoffelgnocchi
in Broccolicreme, Broccolir6schen und gerdsteten Mandeln

Steinpilzpolenta
vegetarische Bratensauce, Gemiise

Aus unseren Meniivorschlagen konnen Sie aus folgenden Mentis aus-
wihlen, Sie konnen die einzelnen Ginge gerne auch anders kombinie-
ren. Sollten Sie andere Vorstellungen haben, so werden wir Sie gerne
individuell beraten. Es sollte aber, aus organisatorischen Griinden ein
einheitliches Menii sein und die genaue Personenanzahl sollten Sie
uns mindestens drei Tage vor Veranstaltungsbeginn bekannt geben.

Wir freuen uns, dass Sie Thren festlichen Anlass bei uns begehen und
versichern Thnen Alles zu tun um Sie bestens zu betreuen!

Familie Urbanec und Mitarbeiter




